
FACHVERKÄUFER. (M / W / D) 
IM LEBENSMITTELHANDWERK.

Bewerber-Hotline: Mo. – Fr. 08721 970 168 
www.bachmeier.de/ausbildungsberufe

Schwerpunkt: Bäckerei

„Service heißt, das ganze Geschäft mit den Augen des Kunden zu sehen“ Axel Haitzer

Was Dich bei uns erwartet?
› Langweilig wird es hier nie! Dein Job ist interessant und vielseitig
›	 Ein	super	Ausbildungsgehalt!	Bei	uns	verdienst	Du	übertariflich	gut
›	 Eine	große	Auswahl	an	Getränken	und	ofenfrischen	Backwaren,	die	Du	vergünstigst	erhältst
›	 Drückt	mal	der	Schuh?	Wir	haben	immer	ein	offenes	Ohr	für	Deine	Belange	oder	Ideen
›	 Zukunftssicherer	Arbeitsplatz	in	einem	langjährig	bestehenden	Unternehmen
›	 Kurzer	Arbeitsweg!	Deine	Ausbildung	findet	in	einer	wohnortnahen	Filiale	statt
›	 Du	strebst	nach	Höherem?	Deine	berufliche	Weiterbildung	wird	von	uns	gerne	gefördert,	 
	 wie	wäre	es	zum	Beispiel	mit	dem	Aufstieg	zum	Filialersten	(m	/	w	/	d)	oder	Filialbetreuer	(m	/	w	/	d).  
	 Du	möchtest	noch	höher	hinaus?	Dann	werde	bei	uns	zum	Verkaufsleiter	(m	/	w	/	d)

›	 Modern	und	doch	traditionsbewusst	–	das	ist	Bäcker	Bachmeier



Bewerber-Hotline: Mo. – Fr. 08721 970 168 
www.bachmeier.de/ausbildungsberufe

Ausbildungsorte:  
Praxis:  in Wohnortnähe
Theorie: Berufsschule in Wohnortnähe

Zuständige Kammer:  Handwerkskammer (HK)

Arbeitsumfeld:  Filiale in Wohnortsnähe

Ausbildungsdauer:  3 Jahre

Urlaubsanspruch (Stichtag 1. Januar):
unter 16 Jahre:  30 Werktage
über 16 Jahre:  27 Werktage
über 17 Jahre:  25 Werktage
über 18 Jahre:  24 Werktage

Ausbildungsvergütung:
1. Lehrjahr 1000 €
2. Lehrjahr 1100 €
3. Lehrjahr 1300 €

FAKTEN-CHECK.

Was uns wichtig ist?
›	 Ja,	Noten	sind	wichtig	–	aber	nicht	das	Wichtigste!	Hauptsache	Du	bist	motiviert	und	lernst	
	 gerne	dazu
›	 Du	bist	kein	Griesgram,	sondern	versüßt	gerne	auch	anderen	den	Tag	mit	Deinem	Lächeln
›	 Du	traust	Dir	selbst	etwas	zu	und	möchtest	lernen	das	auch	in	schwierigen	Situationen	zu	 
	 zeigen
›	 Kompetenz	ist	für	Dich	kein	Fremdwort
›	 Du	bist	eigenständig	und	zuverlässig
›	 Du	bist	ein	Teamplayer
›	 Du	möchtest	unsere	Produkte	und	Firma	kennenlernen

Praktische Ausbildung
› Deine	Ausbildung	findet	in	einer	wohnortnahen	Filiale	statt
› Du	lernst	alle	Produkte	kennen
›	 Du	bist	unser	Thekendesigner	und	Kundenberater	-	lass	Deiner	Kreativität	freien	Lauf
›	 Permanente	Schulungen	und	die	Anleitung	durch	Deinen	Ausbilder	helfen	Dir,	die	Ware	 
	 kennenzulernen	und	richtig	damit	umzugehen
› Moderne	Arbeitsmittel	erleichtern	die	Arbeit,	Du	lernst,	sie	richtig	anzuwenden

Theoretische Ausbildung
Der	Unterricht	in	der	Berufsschule	vermittelt	Dir	Kenntnisse
› Zu	Methoden	der	Verkaufsförderung,	bspl.	Warenpräsentation	und	Verkaufspsychologie
› Zu Ernährungstrends
› Zu	gesetzlichen	Vorschriften	der	Arbeitssicherheit	und	Hygiene
Pro	Ausbildungsjahr	erwartet	Dich	für	2	Wochen	eine	überbetriebliche	Lehrlingsunterweisung
Weitere	Informationen	zum	Ausbildungsplan	findest	Du	unter	„HK	Niederbayern-Oberpfalz“ 


