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Mag. Leonhard Worndl
Direktor

VORWORT

Klessheimer sind in vielen Top-Positi-
onen im internationalen Tourismus zu
finden. Von bekannten Hiusernin Oster-
reich bis zu den neuen Tourismuszentren
in Asien sind unsere Schiiler mit groRem
Erfolg tdtig und immer auch stolz darauf,
hier ihr Know-how erhalten zu haben.
Das liegt nicht nur an der touristischen
Ausbildung mit Berufsabschluss und Ma-
tura. Klessheimer werden weit iiber das
Fachliche hinaus auf eine erfolgreiche
Karriere vorbereitet. Sie haben vom ers-
ten Tag an Kontakt mit ,echten Gasten”
und entwickeln dabei ganz automatisch
ein selbstsicheres und professionelles
Auftreten. In den Junior Companies wer-
den schon wahrend der Schulzeit Unter-
nehmen gegriindet und eigene Produkte
vermarktet. Ferialpraktika in ganz Euro-
pa liefern weitere wichtige Erfahrungen
fiir den spéateren Berufseinstieg.

Klessheim ist ein internationaler Cam-
pus mit Schiilern aus der ganzen Welt.
Im Unterricht werden die wichtigsten
Sprachen vermittelt, am Campus werden
fremde Kulturen erlebbar. Das wird in ei-
ner globalen Welt immer wichtiger.

Die Zeit in Klessheim schweiRt zusam-
men. Es ist daher nicht {iberraschend,
dass sich Klessheimer auch nach dem
Abschluss verbunden fiihlen. Daraus ist
iiber die Jahre ein berufliches Netzwerk
entstanden, dasjedem einzelnen Schiiler
weitere Chancen eréffnet.

Eine Entscheidung fiir Klessheim ist da-
mit nicht nur einen Entscheidung fiir
eine spezielle Schule, sondern eréffnet-
denZugang zu einer Vielzahlan Moglich-
keiten, die weit iiber den Schulbesuch
hinausgehen.




B SchiilerInnen aus aller Welt machen Klessheim
international

B Einzigartiger Campus fiir Menschen mit Stil

B Der Klessheim Abschluss verkiirzt die
Studiendauer zum Bachelor

B Die Schule mit eigener Event Location
(Kavalierhaus)

B Weltweites Absolventennetzwerk
B Unternehmerschmiede mit Weltruf
B Klessheim pflegt Kulinarik auf héchstem Niveau

B Internat zum Wohlfiihlen
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DAUER

B 5 Jahre

VORAUSSETZUNGEN

B Positiver Abschluss der 8. Schulstufe oder der
Poly technischen Schule

Positiver Abschluss der 4. Klasse AHS

Neue Mittelschule

Weitere Details auf unserer Website
www.klessheim/ausbildung

ABSCHLUSS

B Reife- und Diplompriifung, volle Studien-
berechtigung (allgemeine Hochschulreife),
Berufsqualifikation sowie Gewerbeberechtigung
fiir Hotellerie, Gastronomie und Reisebiiro




Die Hohere Lehranstalt fiir Tourismus ist die ideale Ausbil-
dung fiir alle, die vielfdltig interessiert sind und Freude am
Umgang mit Menschen haben. Neben Berufsqualifikation
und Gewerbeberechtigungen gibt es Zusatzausbildungen zu
Jungsommelier/e, KdsekennerIn, Barista, JungbarkeeperIn
und Patissier/e.

Besonderer Wert kommt der Sprachausbildung zu. Neben
Englisch kann als zweite Fremdsprache Franzdsisch, Italie-
nisch, Spanisch oder Russisch gewdhlt werden.

Klessheim gilt weltweit als eine Top-Kaderschmiede im Tou-
rismus. Wir stehen in Partnerschaft zu internationalen Uni-
versitdten, an denen unsere Ausbildung fiir ein verkiirztes
Studium anerkannt wird.

HOTELMANAGEMENT UND
DIGITALES MARKETING (HMDM)

Die Ausbildung bereitet auf leitende Tatigkeiten in
allen Abteilungen eines Hotels oder auf die Selbst-
standigkeit vor. Die digitale Zeitwende hat ldngst
stattgefunden, daher erwerben die Schiiler in die-
sem Schwerpunkt unter anderem die Kompetenzen
fiir Online-Vertrieb und Social-Media-Marketing.
Businesspldne werden erstellt, Events geplant und
digital vermarktet.

INTERNATIONAL TOURISM AND
LANGUAGES (ITL)

Die ITL-Klasse bereitet optimal auf die Anforderun-
gen der internationalen Arbeitswelt vor. Die ITL-
Inhalte werden zur Ganze auf Englisch unterrichtet
und ausgewdhlte Facher werden bilingual gefiihrt.
Ein ,Native Speaker” betreut die Schiiler von der
1. bis zur 5. Klasse. Fremdsprachenzertifikate wie
z. B. das IELTS sind Tiiroffner fiir die Karriere in
internationalen Unternehmen.

CULINARY ART -
FOOD & BEVERAGE SKILLS

(CAFB)

Dieser Vertiefungsgegenstand konzentriert sich auf
die Kreativitdt im kulinarischen Bereich. Ein Team
aus lei-denschaftlichen Food & Beverage-Profis, Fa-
chexkursionen und laufende Kontakte zu fiihrenden
Unternehmen der Branche stellen sicher, dass die
aktuellsten Trends kennengelernt und Kulinarik als
moderner Lifestyle erlebt wird. Zusatzzertifikate
wie Biersommelier/e, JungbarkeeperIn u. d. runden
die Ausbhildung ab.




B Internationale Praktika
B Karrieremdglichkeiten in vielen Branchen

B Matura

- B Abgeschlossene Ausbildung - '

B Verkiirzte Studienzeit

B Berechtigung einen eigenen Betrieb zu fiithren ;

B Erwerb von Zusatzqualifikationen f
B Studienreisen und Fachexkursionen gr

B Entrepreneurship-Zertifizierung und
Ubungsfirmen

B Internationale Karrieremdglichkeiten
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PFLICHTPRAKTIKUM

32 Wochen

Theoretisches Know-how ist wichtig. Um perfekt auf das Be-
rufsleben vorbereitet zu sein, ist es notwendig, das Erlernte
in die Praxis umzusetzen. Dabei helfen die Ferialpraktikain
Tourismusbetrieben. Die SchiilerInnen erwerben fachliches
Wissen und konnen berufliche Kontakte zu spateren Arbeit-
gebern kniipfen. Bei der Suche nach Praktikumspldtzen,
egal ob im In- oder im Ausland, werden die SchiilerInnen
durch das schuleigene Career Center unterstiitzt. Auch wah-
rend des Schuljahres kommt der Praxisbezug nicht zu kurz.

Im Kavalierhaus Klessheim stehen die SchiilerInnen an vor-
derster Front und sind immer wieder bei groRen Events im
Sport- und Kulturbereich dabei. Die Lehrkrafte bereiten ge-
zielt auf die Tatigkeiten im Praktikum vor und stehen auch
wahrend dieser Zeit hilfreich zur Seite. Auslandspraktika
konnen durch das Erasmus+ Programm geférdert werden.
Unsere Partnerbetriebe sind ein Garant fiir gute Betreuung.

Direkter Einstieg in attraktive Tourismusberufe
Karrieren im In- und Ausland
Qualifikation fiir zahlreiche Berufszweige

Verkiirztes Studium an
internationalen Universitdaten

Griindung eines eigenen Unternehmens

Ubernahme des Familienbetriebs
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Fit und gesund - das passt zu Dir!

Du bist Sportler und trainierst regelmdf3ig? Du bist selbst Die HFS Erndhrung und Sport ist fiir Dich eine spannende
kein Sportler, aber allgemein am Thema Fitness und Erndh- Ausbildung mit Zukunft!
rung interessiert?

FITNESS UND GESUNDHEIT
ALS TRENDBERUF

Das steigende Bewusstsein fiir die richtige Erndhrung und
die Bedeutung der korperlichen Fitness sind ein interessan-
tes Betatigungsfeld. Eine Vielzahl von Jobs wartet auf Profis!

Der gute Ruf Klessheims und der spezielle Schwerpunkt der
Ausbildung bieten internationale Karrieremdglichkeiten in
Sport- und Wellness-Hotels, Gesundheitsbetrieben und Life-
style-Einrichtungen.

PROFIS BRAUCHEN PRAXIS

In dieser Ausbildung werden laufend Theorie und Praxis
kombiniert. Zusdtzlich stehen in den Sommermonaten 2x12
Wochen bezahltes Betriebspraktikum auf dem Plan. So sam-
melst du wertvolle Exrfahrungen.

Unser Career Center unterstiitzt Dich bei der Suche nach
Praxisstellen - zum Beispiel in Sporthotels, Wellnesshotels,
Kurbetrieben, Sportzentren oder Fitness-Einrichtungen.

Wir besuchen gemeinsam gastronomische Fachmessen,
Fitnessvortrdge und Sport-Events. Gastvortragende aus
der Lebensmittelindustrie und dem internationalen Sport-
management machen den Unterricht so richtig spannend.

FIT FUR DEN EIGENEN BETRIEB

Am Ende der Ausbildung bist Dunicht nur qualifiziert fiir eine
Vielzahlvon Berufen, Du kannst auch selbst ein Unternehmen
fithren. Dazu lernst Du Betriebswirtschaft, Marketing und
Recht genauso wie Englisch fiir das internationale Umfeld.

Mit den umfassenden Kenntnissen in der Kiiche und im Service
hast Du also alle Berechtigungen einer typischen Hotelfach-

schule und kannst spdter einen eigenen Betrieb eréffnen.
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Die richtige Ernahrung und Fitness
sind Megatrends unserer Zeit

Immer mehr Menschen beschédftigen sich heute mit Fragen der richtigen Erndhrung. Sie wollen gesund und fit bleiben. Sport-
ler aller Bereiche wissen, dass sie nur mit der optimalen Nahrung zu Hochstleistungen fahig sind. Profis mit Fachwissen in

Erndhrung und Fitness haben in diesem Umfeld tolle Berufsaussichten und eine gesicherte Zukunft.

Die neue 3-jahrige Hotelfachschule in Klessheim kombiniert Fachwissen in Erndhrung und Sport mit einer fundierten Tou-
rismus-Ausbildung. Auf Absolventen wartet ein breites Spektrum an Berufen mit internationalen Karrierechancen.

ERNAHRUNG

Grundlagen der Erndhrung, spezielle Erndhrungsfragen im
Sport, Beeinflussung des Energiespiegels, Fliissigkeitspegel,
Gewichtsmanagement, Erndhrungstrends und Unvertrdg-
lichkeiten, Mittel zur Nahrungserganzung.

Aufbauend auf die Erkenntnisse der Erndhrungswissenschaft
werden hochwertige Speisen kreiert und in der Schulkiiche in
die Praxis umgesetzt.

| 10

SPORT

Fiir Sportler ist die HFS Erndhrung & Sport die perfekte Er-
ganzung zu ihrem individuellen Trainingsbetrieb. Im Sport-
unterricht geht es um allgemeine Fitness, Grundausdauer
und Koordination. Dariiber hinaus wird im Mentalbereich
trainiert, wie man mit Nervositat umgeht, mentale Starke
gewinnt und sich optimal entspannt (Yoga), um im richtigen
Augenblick die sportliche Hochstleistung bringen zu kénnen.

Der typische Wettkampfbetrieb ist beriicksichtigt: An Mon-
tagen beginnt der Unterricht spdater, Montage sind generell
priifungsfrei.

Fitness-Interessierte erhalten in dieser Ausbildung die per-
fekte Vorbereitung fiir einen interessanten Beruf mit Zukunft.



FAQs

KANN ICH DIE HFS ERNAHRUNG
& SPORT AUCH BESUCHEN,
WENN ICH KEIN SPORTLER BIN?

Ja, in der HFS Erndhrung & Sport geht es nicht darum, Spit-
zensportler zu werden, sondern die Zusammenhdnge zwi-
schen Spitzensport und Erndhrung zu verstehen und den
eigenen Korper gesund zu halten. Interesse fiir Erndhrung
ist unbedingt notwendig.

ENTHALT DIE HFS ERNAHRUNG &
SPORT AUCH UNTERRICHT
IM KOCHEN UND SERVIEREN?

Ja, Kochenund Servieren sind wichtige Teile der Ausbildung.
Erndhrung soll nicht nur theoretisch behandelt werden, son-
dern wird direkt in die Praxis umgesetzt. Dadurch eréffnet
sich ein weltweites Betdtigungsfeld, denn Fachkrdfte sind
gefragt und werden sofort eingestellt.

GIBT ES EINE SPEZIELLE
ABSTIMMUNG MIT DEM TRAININGS-
UND WETTKAMPFBETRIEB?

Um Sportlern mit intensivem Trainings- und Wettkampfpro-
gramm die Teilnahme zu erleichtern, beginnt der Unterricht
am Montag spdter, Montage sind zudem priifungsfrei.

WIE FUNKTIONIERT
EIN PRAKTIKUM?

Nach dem ersten und zweiten Jahr sind jeweils 12 Wochen
Praktikum vorgesehen. In dieser Zeit sammelt man wert-
volle Erfahrungen und erhdlt bereits eine erste Bezahlung.
Das Praktikum kann in allen Tourismusbetrieben absolviert
werden, ideal sind aber Betriebe, in denen es um Erndhrung
und Fitness geht, wie etwa in Sporthotels, Wellness Hotels,
in Kurbetrieben oder in Sportzentren. Bei der Stellensuche
unterstiitzt unser Career Center.

GIBT ES AUCH EXKURSIONEN?

Es werden Hersteller hochwertiger Lebensmittel und gastro-
nomische Fachmessen im In- und Ausland besucht. Gastvor-
tragende aus der Lebensmittelindustrie und dem internatio-
nalen Sportmanagement bereichern den Unterricht.

WAS SIND MEINE REALISTISCHEN
ZUKUNFTSCHANCEN UND
BERUFSAUSSICHTEN?

Mit der HFS Erndhrung & Sport erhdlt man alle Abschliisse
einer typischen Hotelfachschule (Diplom Hotelkaufmann/
frau Koch, Kochin, Gastronomie-/Restaurantfachmann/
frau, Hotel- und Gastgewerbe Assistent/in) und erfiillt alle
Voraussetzungen, um spater einen erfolgreichen Betrieb zu
fiithren. Damit hat man in jedem Fall eine Ausbildung mit in-
ternationaler Jobgarantie.

Durch die speziellen Schwerpunkte Erndhrung & Sport ist
man zusdtzlich darauf vorbereitet, in Sporthotels, Freizeit-
betrieben oder in speziellen Gesundheitsbetrieben zu arbei-
ten, in denen es ganz besonders auf die richtige Erndhrung
und die Fitness der Gdste ankommt. Durch die besondere
Facherkombination bestehen internationale Karrieremdg-
lichkeiten.

Die HFS Erndhrung & Sport eréffnet als 3-jahrige Ausbildung
den Zugang zur Berufsreifepriifung (Matura).
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ZUSATZZERTIFIKATE OFFNEN DIE WELT

Unternehmen suchen Personlichkeiten und nicht bloR BewerberInnen mit guten
Schulnoten. Durch Zusatzqualifikationen entwickeln sich signifikante Bewerber-
Innen-Portfolios. Gute Sprachkenntnisse sind die Basis fiir die Arbeit in interna-
tional agierenden Firmen. Daher nehmen Sprachzertifikate und die Teilnahme an
Sprachwettbewerben einen hohen Rang im Klessheimer Ausbildungsprofil ein. Der
Schwerpunkt liegt dabei auf Englisch, Sprachzertifikate in Franzésisch, Spanisch
oder Italienisch werden aber genauso angeboten. Die Ausbildung dafiir erfolgt in
eigenen Vorbereitungskursen.

| 12

SPRACHZERTIFIKATE ENGLISCH
B FCE - Cambridge English: First: B2

B CAE - Cambridge English:
Advanced: C1

B CISEFIC Level 4 und LCCI Telephone
Test Level 4 (Business English):
London Chamber of Commerce and
Industry (LCCI), (C1,C2)

B LCCIDiploma in Business English
for International Managers:
London Chamber of Commerce and
Industry (LCCI) (C1,C2)



EIN BERUFLICHES PROFIL
FUR DIE KARRIERE?

Die beruflichen Qualifikationen sind ein wichtiges Kernstiick der Ausbildung.
Raumliche Voraussetzungen sind Lehrbars und ein Weinkeller fiir die professio-
nelle Getrdnkeausbildung sowie ein Raum fiir die Ausbildung zum Kasekenner. E-
Tourismus, Hotel- und Gastronomiemanagement werden in der Schule, aber auch
in Partneruniversititen gelehrt. Im Ubungsreisebiiro werden im Rahmen des Un-
terrichts mehrere Ubungsfirmen betrieben. Alle Zertifikate werden von externen
Kommissionen abgenommen. Siege bei einschldgigen Wettbewerben beweisen die
Qualitdt unserer Schule.

JUNGSOMMELIER/E OSTERREICH

Wichtigstes Zertifikat fiir die Ausbil-
dung als Diplom-sommelier/e,
verleiht Kenntnisse in Vinifizierung,
Sensorik und Weinprdsentation

DIPLOMIERTE KASE-KENNER/IN
OSTERREICH

Basis fiir die Ausbildung zum Diplom-
Kasesommelier, keine weitere Praxis-
fiir die Zulassung zur Priifung mehr-
notwendig

BARISTA-ZERTIFIKAT

Ausbildung zum Kaffee-Kenner mit
Spezialkenntnissen in Kaffeerdstung,
Zubereitung und Wartung
professioneller Kaffeemaschinen

AMADEUS AIR BASIC

Zertifikat der wichtigsten
internationalen Buchungsplattform
fiir die Luftfahrt

JUNGBARKEEPER/IN

Zertifikat fiir den Sprung in die
internationale Barszene

JUNGPATISSIER

Zertifikat fiir den Sprung
in die Patisserie

13 |






»Im Internat bist du nicht allein.
Das schafft Freunde fiirs Leben.

Wenn es dir einmal schlecht geht,
dann lernst du das zu schdtzen.”

NIKOLAUS DE GOEDEREN

GEBORGENHEIT UND
UNTERSTUTZUNG

Das Leben im Internat bewdhrt sich besonders bei dem
straffen Stundenplan einer Tourismusschule mit einem
Unterricht, der sich durch das Betriebspraktikum bis in
die Abendstunden erstrecken kann. Das Internat ist ein
Bereich, der dazu geschaffen ist, alle zu unterstiitzen und
zu entlasten. Sport und Fitness gehdren genauso zu diesen
Aufgaben wie das Schaffen einer angenehmen Atmosphare,
in der sich die SchiilerInnen wohlfiithlen. In schwierigen
Lernsituationen geben Lerngruppen unter professioneller
Betreuung Hilfestellung. Der Weg zum schulischen Erfolg
wird damit wesentlich erleichtert.

Lerngruppen mit externer Betreuung kénnen
in der Freizeit die gesamte Infrastruktur der
Schule nutzen.

Gratis W-LAN im gesamten Internat.

Eigenes Fitnesscenter fiir die
InternatsschiilerInnen, freie Nutzung der
Turnhallen. Die Partnerschaft mit dem Golfclub

Salzburg ermdglicht giinstige Mitgliedsbeitrdge

fiir Golfinteressierten.

Anreise: Mit dem Auto auf der Al.
Gute Anbindung an 6ffentliche Verkehrsmittel.
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MARLENE
MENAPACE

Reisebiiro ,Heimathafen”, Salzburg,
Absolventin 2007

»Bereits in jungen Jahren neben der
schulischen Ausbildung einen fundierten
praktischen Einblick zu bekommen, hat
mir den Schritt ins Berufsleben sehr er-
leichtert. Besonders die Mdglichkeit, die-
se Erfahrungen in verschiedenen Sparten
der Touristik und sogar im Ausland sam-
meln zu konnen, machte mir von Anfang
an SpafS. Die wichtigste Erkenntnis wdh-
rend meiner Zeit in den Tourismusschu-
len war, dass man neben dem fachlichen
Wissen, das man erhdlt, jedoch zu jeder
Zeit selbst fiir die Umsetzung verantwort-
lich ist. Stiinde ich noch einmal vor der
Entscheidung, wiirde ich diesen Ausbil-
dungsweg erneut wihlen.”
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CHRISTOPH
GANSTER

Chief Executive Officer,
Eagle Eye Investments,
Absolvent 1995

~Die Karriere eines Menschen beginnt
mit dem richtigen Namen der Schule auf
dem Zeugnis. Der Abschluss alleine an
einer der fiihrenden Tourismus- und Ho-
telfachschulen der Welt garantiert keinen
Erfolg, er stattet die Absolventen jedoch
mit ausgezeichneter Ausbildung und dem
notwendigen Wissen aus, um ihre Karrie-
re aufzubauen. Ich bin iiberaus dankbar,
dass mir die Méglichkeit gegeben wurde
fiinf Jahre in Klessheim zu verbringen
und ich kann es nur jedem jungen Men-
schen weiterempfehlen, der das beste
Fundament in dieser Branche méchte.”

HEIMO
ROYER

Owner ROYER HOTELKOMPETENZ,
Direktor SPORTHOTEL ROYER, Schladming
Direktor Tourismusverband

SCHLADMING TOURISM ASSOCIATION,
Absolvent 1982

~Immer wieder war es hilfreich, sich dar-
auf zu besinnen, dass man ja tatsdchlich
eine erstklassige Ausbildung genossen
hat, die eine sehr solide Basis fiir eine be-
rufliche Weiterentwicklung darstellt.

Den jungen Kollegen/Innen sei diese Er-
kenntnis in das Tagebuch geschrieben:
Klessheim per se macht Sie nicht zum
Top-Manager, Klessheim verschafft Ihnen
auf hervorragende Art die Basis dafiir,
Klessheim ,hebt” Sie auf die Schienen,
.fahren” miissen Sie selber! Diese Ehr-
lichkeit sich selbst gegentiber, ein starker
Wille und zugegebenermafSen auch ein
bisschen Gliick werden auch Sie auf einen
erfolgreichen Weg fiihren.”



WOLFGANG
BREITFUSS

Direktor Tourismusverband Saalbach
Hinterglemm, Absolvent 1991

~Klessheim war fiir mich ein ganz ent-
scheidendes Fundament fiir meine spdte-
re berufliche Laufbahn. Wir konnten uns
sehr viel theoretisches Wissen aneignen
und auch gleich bei unseren Praktika
umsetzen. Es war eine sehr lehrreiche
und spannende Zeit, in der auch der Spafy
nicht zu kurz kam. Ein Abschluss in Kless-
heim hat einen sehr hohen Stellenwert.
Die Ausbildung geniefst in der Branche
einen hervorragenden Ruf. Wenn ich heu-
te wieder die Wahl hdtte, wiirde ich mich
sofort wieder dafiir entscheiden!”

CHRISTOPHER

LOSMANN

Bereichsleiter Aviation & Sales
Salzburger Flughafen GmbH,
Absolvent 1999

»Der Kontakt zu Menschen unterschied-
lichster regionaler und sozialer Herkunft
hat mich schon immer interessiert. Und
wo gibt es eine bessere Gelegenheit, an-
dere Kulturen kennenzulernen, als im
Tourismus? Das Kolleg hat es mir ermdg-
licht, meine schulische Ausbildung an der
Handelsakademie zu vertiefen und um
den touristischen Bezug zu erweitern.
Die Tourismusschulen geniefSen interna-
tional einen ausgezeichneten Ruf und es
ist faszinierend, selbst in weiter Ferne im-
mer wieder auf Gleichgesinnte in den un-
terschiedlichsten Berufen und Positionen
zu treffen.”

MAG. (FH) MARIA-THERESA
SCHINNERL, CMC

Keynotespeaker, ISO-zertifizierte
Fachtrainerin, Serviece-Expertin
Unternehmerin, Absolventin 1997
www.schinnerl.com

~Keine Schule der Welt hdtte mir fiir
meine berufliche Laufbahn eine besse-
re Basis mit auf den Weg geben kdnnen.
Die Kombination aus Theorie und Praxis
zeigt auf, was die spdtere Berufswelt be-
reithdlt. Sehr hdufig ist die Ausbildung

‘u

ein ,Door Opener’.
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KARRIERE
OHNE GRENZEN

Ein Abschluss bei den Tourismusschulen
Salzburg erdffnet Karrieremdglichkeiten
auf der ganzen Welt.

Die Kombination aus praktischem Wis-
sen, Wirtschaft, Fremdsprachen und dem
professionellen Umgang mit Menschen
wird von Arbeitgebern nicht nur in Oster-
reich geschatzt.

Viele AbsolventInnenb machen als Fiih-
rungskrafte international Karriere.
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KLESSHEIM VERMITTELT
PRAXIS - INNOVATIV
UND LEBENSNAH

Klessheim weckt beijedem die Lust an ge-
hobener Kulinarik! Selbst kochen zu kon-
nen und den Umgang mit hochwertigen
Getrdnken zu beherrschen, ist schon lan-
ge eine Frage des guten Stils geworden.
Von der ersten Woche an wird in Klessheim
praktisch gearbeitet, auch direkt mit dem
Gast. Profis mit langjdhriger Erfahrung
in der Top Kulinarik konnen anschaulich
vermitteln, worauf es wirklich ankommt.
Partnerbetriebe ermdglichen spannende
Einblicke in die Wirtschaft.
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TOURISMUSSCHULEN -
TEIL DER WIRTSCHAFT

CAREER CENTER - EIN
EXKLUSIVES JOB-PORTAL

Die Tourismusschulen Salzburg sind Pri-
vatschulen der Wirtschaftskammer mit
(Offentlichkeitsrecht.

Erfolgreiche UnternehmerInnen gestal-
ten die Ausbildung aktiv mit.

Keine anderen Schulen sind so nahe am
Puls der Wirtschaft und vermitteln damit
genau jenes Wissen, das in der Arbeits-
welt gefragt ist.

KLESSHEIMER
KONNEN MIT
MENSCHEN UMGEHEN

Ein eigenes Career Center hilft den Schii-
lerInnen aller Standorte dabei, den per-
fekten Praktikumsplatz zu finden.

Auch fiir den Berufseinstieg werden qua-
litativ hochwertige Stellen vermittelt -
und das weltweit.

Uber das Career Center kénnen EU-Forde-
rungen in Anspruch genommen werden,
die fiir Auslandspraktika bereit stehen.
Dariiber hinaus stellt es weltweit den
Kontakt zu Partneruniversititen her,
wo attraktive Anschlussstudien mit ver-
kiirzter Studiendauer moglich sind.

O
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KLESSHEIMER SIND
ERFOLGREICHER,
WEIL SIE STIL HABEN

BewerberInnen, die ein gutes Auftreten
haben, mehrere Sprachen beherrschen,
Selbstbewusstsein ausstrahlen und wis-
sen, wie die Wirtschaft funktioniert, ha-
ben nicht nur im Tourismus ausgezeich-
nete Chancen. Klessheimer beherrschen
das Arbeiten im Team und den Umgang
mit Gdsten. Sie erhalten Job Angebo-
te aus allen Branchen, in denen es um
Menschen geht, gutes Auftreten gefragt
ist oder ein internationaler Aufgabenbe-
reich wartet.

Stil macht Menschen erfolgreich.

Klessheimer haben ein selbstbewusstes
Auftreten und gute Umgangsformen. Sie
wissen, wie man sich in gehobener Ge-
sellschaft bewegt.

Sie kennen sich mit edlen Weinen genau-
so aus, wie mit gehobener Kulinarik.

Sie haben Berufserfahrung und eine fun-
dierte internationale Ausbildung.



Die Tourismusschulen Salzburg entwickeln
Personlichkeiten mit Unternehmergeist

Top-Ausbildung mit Fachexkursionen in
die ganze Welt

Internationales Absolventennetzwerk

Praxis- und projektorientierte Ausbildung

Wirtschaftskammer Salzburg als starker Partner

19 |



HOTELFACHSCHULE FUR
ERNAHRUNG UND SPORT

DAUER
B 3 Jahre

VORAUSSETZUNGEN
B Positiver Abschluss der 4. Klasse AHS, NMS oder HS

ABSCHLUSS

Alle Abschliisse einer typischen Hotelfachschule
Hotelkaufmann

Koch

Gastronomie-/Restaurantfachmann

Hotel- und Gastgewerbe Assistent

Zugang zur Berufsreifepriifung (Matura)

Internationale Karrierechancen

ANMELDUNG
B online auf www.klessheimt.at/hfs
B Personlich jederzeit im Schulbiiro

Eine Einrichtung der

WIRTSCHAFTSKAMMER SALZBURG

HOHERE LEHRANSTALT
FUR TOURISMUS

Berechtigung, spdter einen eigenen Betrieb zu fithren

DAUER
B 5 Jahre

VORAUSSETZUNGEN

B Positiver Abschluss der 8. Schulstufe oder der
Poly technischen Schule

B Positiver Abschluss der 4. Klasse AHS
B Neue Mittelschule

ABSCHLUSS

B Reife- und Diplompriifung, volle Studien-
berechtigung (allgemeine Hochschulreife),
Berufsqualifikation sowie Gewerbeberechtigung
fiir Hotellerie, Gastronomie und Reisebiiro

Weitere Details auf unserer Website
www.klessheim/ausbildung
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